


A Kométa a magyar élelmiszeripar jelentős résztvevőjeként

a magyar és közép-európai viszonylatban egyik

legmodernebb és hatékony - versenyképes sertéshús-

feldolgozó üzemében végzi tevékenységét.

Küldetésünk az ízletes, egészséges és elérhető árú

termékek biztosítása széles körben, a fogyasztók számára,

hogy az életüket egészségesebbé és boldogabbá tegyük.

Vállalatunk szíve a professzionális, lelkes, elkötelezett és a

munkájukat szenvedéllyel ellátó emberekben rejlik.

A hatékonyság, az innováció, a környezetvédelem és az

állat- jólét kiemelt értéket képvisel számunkra. Hiszünk a

folyamatos és fenntartható fejlődésben.
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JÖVŐKÉPÜNK:

A Kométa Magyarország és Közép-Európa meghatározó

húsfeldolgozó vállalata, amely kijelöli az iparág fejlődési

irányait.

Termékeink mindenkor az első és második helyen állnak

ár-érték arány tekintetében, kiváló minőség biztosításával.

Vállalatunk nagyon jó hírű a partnerei és a munkavállalók

körében. Dolgozóink büszkék arra, hogy a Kométa-csapat

tagjai.

BEMUTATKOZÁS
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TÉNYEK ÉS ADATOK

 Székhely: Kaposvár (Magyarország)

Termelés és iroda: Kaposvár

Értékesítési és marketing iroda: Budapest

Olasz disztribúciós leányvállalat: Kometa Italia Srl.

 Tulajdonosi kör:

Olasz családok (Pedranzini és Ruffini)

Kaposvár város Önkormányzata

 Dolgozók száma: több mint 800 fő
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IPARI TERÜLET 140 000 M2-EN, 

30 000 M2 BEÉPÍTETT RÉSZ
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FŐ TEVÉKENYSÉGEK

 Sertésvágás

kapacitás: 20 000 sertés/hét

 Vágás és csontozás

 Védőgázos csomagolás

kapacitás: 500 000 tálca/hét

 Készítménygyártás (PP)

kapacitás: 300 t/hét, beleértve 35 t szálami

 Szeletelés és csomagolás
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A GYAKORLATBAN…

 … a sertések élve érkeznek

 … vákuum- vagy védőgázas

csomagolásban távozik a 

hús

 … egész vagy szeletelt 

szalámi, sonka, bacon, tarja, 

felvágottak is készülnek
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STRATÉGIAI DÖNTÉS
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STRATÉIGAI IRÁNYOK

 technológia

 termékek

 kommunikáció

 piacok és vevőkör
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BERUHÁZÁSOK ÖSSZEGE AZ

UTÓBBI 5 ÉVBEN: 5 MILLIÁRD HUF

 Hatékonyságnövelés: elemzés, folyamat-

tervezés, szervezés, képzés…

 Új vágó sor: 400 sertés/óra

 Új csontozó és vákumcsomagoló sorok

 Új technológiák a főtt, füstölt és/vagy sült sonka

 Környezetkímélő, energiatakarékos és

állatjóléti beruházások:
Szennyvízkezelő berendezés, kazánház, sertéskábító

 … és még több: padlózat javítás, automatikus

biztonsági ajtók
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TERMÉKFEJLESZTÉS

A KOMÉTA TERMÉKEI:

• válogatott alapanyagból készülnek, 

• ízletesek, táplálóak és kiváló az ár – érték 

arányuk.

• praktikus kiszerelésben kerülnek forgalomba



TERMÉKFEJLESZTÉS

A KOMÉTA TERMÉKEI:

• Magas hústartalmúak

• Hozzáadott szója-, 

glutén-, 

glutamátmentesek

• És a termék típustól

függően laktóz-, és

tejfehérje mentesek is

• Csökkentett

sótartalom



A SZÁNTÓFÖLDTŐL AZ ASZTALIG

A „MENTES” SOROZAT EGYIK KÖVETKEZŐ

LÉPÉSE: ANTIBIOTIKUM „MENTES” HÚS



ŐSZINTÉN

Hiszünk abban, 

amit csinálunk 

és

hogy jól 

csináljuk!



EREDMÉNYEINK

 Bevétel 2013.:  18 milliárd Ft

2018.:   42 milliárd Ft

 Értékesített mennyiségek

2013. 2018.

Belföldi      18 280 to 36 212 to

Export 7 740 to 26 612 to

Sertésvágási szám: 2013.: 232 604 db 

2018.: 539 857 db



FŐ EXPORTPIACOK

Több, mint 26 országba exportálunk:

Olaszország, Németország, Korea, Japán,

Spanyolország, Szlovénia, Horvátország,

Hollandia, Ukrajna, …

Világszerte megközelítőleg 150 partner




